Benvinguts al Pati Blanc, un jardi tranguil al mig del poble,
preguem respectin lentorn i el descans de la resta de
clients.

Bienvenidos al Pati Blanc, un jardin franguilc en el centro
del pueblo, regamos respeten el entomo y el descanso de
los otros clientes.

Bienvenus au Pati Blanc, un jardin au milieu du village. On
vous demande de respecter lentourage naturel et le
repos des avtres clients.

Pati Blanc 2020
APERITIUS CERVESA
COPA SAMNGRIA 330£ COPA CLARA ‘RADLER’ 2,10
COPA VI 2,70 CAMNYA MORITZ 200€
COPA CAVA 2,80€ CANYA EPIDOR 250€
AFPEROL-SPRITZ 4,80 € CAMNY A GEVERSTEIMNER 270£
RICARD — PASTIS 2,720€
FNERES DOLC — SEC 2,00€ COPA ¥ L CLARA J.65 €
CAMPARI 3,00€ COPA Y% L MORIZ 350
MARTIMI 2,720€ COPA % L EFIDOR 4,30
BITTER KAS 2,30€ COPA %% L GEVERSTEHMNER 4,70 €
Vermuls RUFA — cervesa arfesanal 3,20€
VERMUT DE L'EMPORDA 3,00
YZAGUIRRE BLAMC 3,00£
YZAGUIRRE MEGRE RESERVA 3,20 € COCKTAILS
BOSSA XIPS 1,90 € MOJITO &50€
OLIVES FARCIDES 1,20 € CAIPIRINHA, &50€
SAN FRANCISCO 4,50 €
- SAMN FRAMNCISCO — CGIM &50€
CAFES
CAFE BOMBO 2,00 € SUCS
CAPUCCING 1,20 € SUCS FRUITA AMPOLLA, 220
CAFE IRLANDES 5,40 € [pinya, taronja, préssec, poma | tomatal)
IMFUSIOMS 1,20 € JUS FRUITE BOUTEILLE
Camamilla/Ti JafPonic-Menta {ananas, orange, péche, pomme ef fomate)
Te negre f verd | vermell
Poma-Canyelia | Regaléssia-Mentia SUCS FRUITA MATURALS 320 €

Rowoibos f Ratafia

(faronja [ limona)
ORAMNGE ET CITROM PRESSE



Per menijar...

Patates Braves 5,00 €
Patatas Bravas

Pommes de terre a la sauce piquante
Kartoffeln mit scharfer SoBe

Fried potatoes in spicy sauce

Peixet fregit s/p
Pescadito frito

Petits poissons frits

Frittierte Fischchen

Fried small fish (small fry)

Calamars Romana 6,30 €
Calamares Romana

Calmars en Beignets

Tintenfischringe im Bierteig frittiert

Batter fried squid

Pop ala gallega 11,50 €
Pulpo a la gallega

Poulpe a la galicienne

Tintenfisch nach galicischer Art

Octopus Galician style

Pebrots Padrén 4,90 €
Pimientos Padrén

Poivrons Padrén

Padrén Paprika

Padrén peppers

Tires de pollastre arrebossat 6,80 €
Tiras de pollo rebozado

Aiguillettes de poulet panées

Panierte Hohnchenstreifen

Breaded chicken strips

Truita de patates i ceba 4,50 €
Tortilla de patatas i cebolla

Omelette pommes de terre & oignons
Kartoffelomelett

Potatoes and onion omelette

Pa torrat amb tomata 3,20€
Pan tostado con tomate

Tartines grillées

Gerdstetes Brot

Toasted tomato bread

Gaspatxo

Gazpacho

Gaspacho (Soupe froide tomate)
Gazpacho (Kalte GemUsesuppe)
Gaspacho (Cold tomatoe soup)

GUACAMOLE: Puré d'alvocats
Puré de aguacates

Purée d'avocats

Avocado puree

Avocado purée

AKDENIZ:

Hummus, Muhammara | Baba ganoush

Purés garbanzos, pimientos rojos y berenjenas
Purées pois chiches, poivrons rouge et aubergine
Kichererbsen-, Paprika- und Auberginenpiree
Chickpea, red pepper and aubergine purees

ESCALIVADA de verdures
Verduras cocidas al horno
Légumes cuites au four
Gebackenes Gemuse
Baked vegetables

KUIATXO: Carbassé al forn farcit de verdures
Calabacin al horno relleno de verduras
Courgette au four farcie aux légumes

Bis zucchini mit gemuUse gebacken fillen

Baby marrow in the oven stuffed with vegetables

YEMISTA: Pebrot farcit carn i verdures
Pimiento relleno carne y verduras
Poivron farci a la viande et les Iégumes
Paprika gefUllt mit Fleisch und GemUse
Pepper stuffed with meat and vegetables

MUSAKA: Esberginia, bolonyesa i beixamel
Berenjena, bolonesa y bechamel
Aubergine, bolognaise et béchamel
Auberginen, bolognese und bechamel
Eggplant, bolognese and bechamel

Formatge Provolone al forn
Queso Provolone al horno
Fromage Provolone au four
Provolone K&se gebacken
Provolone cheese baked

5,20 €

6,60 €

7,60 €

6,00 €

7,40 €

7,40 €

7,00 €

570 €

Mandonguilles de la casa 7,00 €
Albéndigas caseras

Boulettes de viande maison

Hausgemachte Frikadellen

Homemade meatballs

Galta de porc rostida 6,00 €
Careta de cerdo guisada

Joue de porc rotie

Gebratene Schweinebacken

Roast pork cheek

Risotto de bolets i gambes 9,95€
Risotto de setas y gambas

Risotto aux champignons et crevettes

Pilz-Risotto und Garnelen

Mushroom and prawn risotto

Embotits - Curats

Pernil pais i torrades amb tomata 8,80 €
Jamon pais i tostadas con tomate

Jambon du pays et tartines grillées

Geréstetes Brot mit Schinken

Cured local ham with toasted tomato bread

Embotits catalans i torrades amb tomata 8,50 €
Embutidos catalanes y tostadas con fomate
Charcuterie catalane variée et tartines grillées
Katalanische Wurste und toast mit ftomate

Assorted cold catalan sausages & toasted

tomato bread

Anxoves i torrades amb tomata 8,80 €
Anchoas y tostadas con tomate

Anchois et tartines grillées

Anchovis und toast mit tomate

Anchovies with toasted tomato bread

Formatges pais i torrades amb tomata 8,50 €
Quesos pais y tostadas con tomate

Fromages du pays et tartines grillées

Gerostetes Brot mit Késes

Local Cheeses with toasted tomato bread

Canyuts amb oli de llima
Navajas con aceite de lima
Couteaux de mer au citron vert
Schwertmuscheln mit Limettendl
Razor clams with green lemon oil

Poke Bowl de tonyina | gambd
Poke Bowl de atun y gambdn
Poke Bowl au thon et crevettes
Poke Bowl Thunfisch und Garnelen
Roast pork cheek

Tartar de salmé fumat
Tartar de salmdén ahumado
Tartare de saumon fumé
Tatar aus RAucherlachs
Smoked Salmon Tartare

Calamars planxa amb oli d’all | julivert
Calamares plancha con aceite de qjo y perejil
Calamars grillés a I'ail et au persil

Gegrillten Tintenfisch mit Knoblauch & Petersilie Ol
Grilleg squids with garlic and parsley oil

Filet de Corball planxa amb oli d’all

Filet de Corvina plancha con aceite de gjo
Filet d’'Ombrine grillé a I'huile d’ail

Grilled Brown Meagre fillet with garlic oil
Gegrillte Umberfisch mit Knoblauchél

Turbot planxa als quatre aromes
Rodaballo plancha a los cuatro aromas
Turbot grillé aux quatre arébmes
Steinbutt mit den vier Aromen

Grilled turbot flavoured by four aromas

Espatlla de xai lleté de 'Emporda
Espalda de cordero lechal del Emporda
Epaule d'agneau de lait de 'Emporda
Lammeschulter des Empordd

Shoulder of suckling lamb of the Emporda

Només en franja horaria de:

\\
12:30 - 15:00 h

19:30-22:30 h




POSTRES — DESSERTS

Crema catalana caramelitzada
Crema catalana caramelzada
Créme catalane caramelisée
Katalanische Creme

Catalan créme brulée

450 €

Maté amb mel | nous

Requesdn con nueces y miel
Fromage caillé aux noix et miel
Quark mit Missen und Honig
Coftage cheese with nufs and honey

4,80 €

Covlant xocolata | gelat de vainilla 5,00 €
Coulant chocolate y helado de vainilla
Covlant chocolat ef glace a la vanille
Coulant Schokolade mit Vanilla lce Cream
Chocolate coulant & vanilla ice cream

Gelat crocant | xocolata calenta 590 €
Helado crocanti y chocolate caliente

Glace av nougat et chocolat chaud
Nougat-Eis mit heiBer Schokolade

Nougadtfine ice cream & hot chocolate
SORBETS

Mandarina/Mandarine/Tangerine 450€
Limoncello 450 €
Yuzu 4,50 €
VINS

Blancs

Blanc de la casza 11,75 €
Verd Albera (Emporda) 15,60 €
La Fura (Emporda) 1560 €
Auria (Emporda) 15,40 €
Gratallunes (Emporda) 14,80 €
Picapoll Abadal (Pla de Bages) 18,00 €
Réserve de Gassac (Heravlt) 18,00 €
Rosats

Roszat de la casa 11,75 €

Posire fresc de limona
Postre fresco de limon
Dessert frais au cifron
Frsche Zifrone Dessert
Fresh lemon dessert

Pastis de formaige
Pastel de queso
Gateav av fromage
Kasekuchen
Cheesecake

Maduixes amb nata
Fresas con nata

Fraises a la creme fraiche

Erdbeecren mit Sahne
Strawbemes and cream

GELATS DE PAL
Almendrado

Blanco

Cubanito

Corneto vainilla-xoco
Comneto nata-madvixa
Gel madvixa o llimona

Cafeé Irlandés

Insh Coffee

Negres

Negre de la casa
Vinyes Velles (Empordal)
Clot d'llla (Emporda)
Mas Polit (Emporda)
Furot (Emporda)

Llum d'Alena (Prioraf)
Cava

Cava de la casa
Juvé Camps (Penedés)

4,10€

440€

4,70 €

280€
280€
280€
280€
280€
2,00€

540€

11,75 €
16,75 €
17,75 €
17,75 €
18,75 €
17,75 €

15,00 €
19,50 €
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